MENU

GREEN LOUNGE

CUCINA INDIANA

Sapori autentici, tradizione e ospitalita

VIA ROMA 154
SALERNO
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IL NOSTRO MENU

GREEN LOUNGE - CUCINA INDIANA

Snacks & Antipasti

Tandoori & Grill

Curry Classici & Masala

Korma, Bhuna & Saag

Biryani

Rice

Naan & Pane Tandoori

Paratha & Specialita

Lassi, Salse & Insalate

Bevande, Birre & Vini

BENVENUTI

Una selezione di piatti indiani, preparati con spezie

aromatiche e ricette tradizionali. Buon appetito!
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SNACKS & ANTIPASTI

CROCCANTI, SPEZIATI E PERFETTI DA CONDIVIDERE

Vegetable Samosa
Fagottino croccante ripieno di verdure speziate.

Keema Samosa

Fagottino croccante ripieno di carne macinata e spezie
indiane.

Aloo Puri
Pane fritto ripieno di patate speziate.

Dal Puri

Pane fritto ripieno di lenticchie aromatizzate con spezie.

Keema Puri
Pane fritto ripieno di carne macinata speziata.

Vegetable Pakora

Verdure miste avvolte in pastella speziata e fritte.

Chicken Pakora

Bocconcini di pollo in pastella speziata, fritti fino a
doratura.

Onion Pakora
Cipolle in pastella speziata, fritte fino a doratura.
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Paneer Pakora

Bocconcini di formaggio indiano in pastella speziata e
fritti.

Papadum
Sfoglia indiana sottile e croccante a base di lenticchie.

King Prawn Butter Fry

Gamberoni dorati al burro con spezie aromatiche.

Chicken Butter Fry

Bocconcini di pollo dorati al burro con spezie aromatiche.

Bombay Aloo Tikki

Crocchette di patate speziate, dorate e croccanti.

Mixed Pakora
Assortimento della casa di pakora croccanti.

Aloo Pakora
Fette di patate in pastella speziata e fritte.

Saag Pakora
Verdure a foglia in pastella speziata e fritte.




&
TANDOORI

& GRILL

MARINATURE AROMATICHE E COTTURA AL TANDOOR
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Fish Tikka

Bocconcini di pesce marinati con spezie e cotti nel
tandoor.

Lamb Tikka

Bocconcini di agnello marinati con spezie e cotti nel
tandoor.

Chicken Tikka

Bocconcini di pollo marinati con spezie e cotti nel
tandoor.

Tandoori Chicken

Pollo marinato con spezie tandoori e cotto nel forno
tandoor.

Seekh Kebab

Spiedino di carne macinata speziata, cotto nel tandoor.

8,00 €

Lamb Tikka Shashlik

Spiedini di agnello tikka e verdure, cotti nel tandoor.

Chicken Shashlik

Spiedini di pollo e verdure, cotti nel tandoor.

Fish Shashlik

Spiedini di pesce e verdure, cotti nel tandoor.

King Prawn Shashlik

Spiedini di gamberoni e verdure, cotti nel tandoor.

Tandoori King Prawn

Gamberoni marinati con spezie e cotti nel tandoor.

Vegetable Shashlik

Spiedini di verdure speziate e grigliate.

7,50 €

Tandoori Khazana (Mixed Grill)
Selezione della casa di specialita tandoori alla griglia.

Paneer Tikka

Cubetti di formaggio indiano marinati con spezie e cotti
nel tandoor.

8,00 €

Tandoori Lamb Chop

Costolette di agnello marinate con spezie e cotte nel
tandoor.




&

CURRY CLASSICI & MASAILA

SALSE AROMATICHE E RICETTE DELLA TRADIZIONE

Chicken Curry

Bocconcini di pollo in salsa al curry con spezie

aromatiche.

7,50 €

Beef Curry

Bocconcini di manzo in salsa al curry con spezie

aromatiche.

Lamb Curry

Bocconcini di agnello in salsa al curry con spezie

aromatiche.

Fish Curry

Pesce cotto in salsa al curry con spezie aromatiche.

King Prawn Curry

Gamberoni cotti in salsa al curry speziata.

Paneer Curry

Cubetti di formaggio indiano in salsa al curry speziata.
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Chicken Tikka Masala

Bocconcini di pollo tikka in salsa masala cremosa al
pomodoro.

7,50 €

Butter Chicken

Bocconcini di pollo in salsa cremosa al burro, pomodoro e
spezie.

7,50 €

Chana Masala

Ceci cotti in salsa al pomodoro con una miscela di spezie
masala.

Palak Paneer

Cubetti di formaggio indiano in salsa cremosa di spinaci e
spezie.

Mixed Vegetable Curry

Verdure miste cotte in salsa al curry speziata.

DEIR LG

Lenticchie cotte e condite con spezie tostate e aromi
indiani.
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KORMA, BHUNA & SAAG

SAPORI CREMOSI, INTENSI E SPEZIATI
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Chicken Korma
Pollo in delicata salsa korma, cremosa e speziata.

7,50 €

Lamb Korma

Agnello in delicata salsa korma, cremosa e speziata.

Beef Korma
Manzo in delicata salsa korma, cremosa e speziata.

King Prawn Korma

Gamberoni in delicata salsa korma, cremosa e speziata.

13,00 €

Fish Korma
Pesce in delicata salsa korma, cremosa e speziata.

Prawn Korma

Gamberi in delicata salsa korma, cremosa e speziata.

Paneer Korma

Cubetti di formaggio indiano in delicata salsa korma
speziata.

DEIRVELGENRT

Lenticchie nere cotte lentamente in salsa cremosa e
speziata.

Beef Bhuna

Manzo cotto lentamente in salsa densa con spezie
aromatiche.

Rogan Josh

Carne cotta lentamente in salsa speziata e aromatica.

Saag Gosht

Carne cotta con spinaci e spezie aromatiche.

Saag Bhuna

Verdure a foglia cotte in salsa densa con spezie
aromatiche.
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BIRYANI

RISO BASMATI PROFUMATO, SPEZIE E INGREDIENTI SELEZIONATI
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Chicken Biryani Mushroom Biryani
Riso basmati profumato con pollo e spezie aromatiche. Riso basmati profumato con funghi e spezie aromatiche.

. . 7,50 €
Lamb Biryani

Riso basmati profumato con agnello e spezie aromatiche.

Beef Biryani
Riso basmati profumato con manzo e spezie aromatiche.

Fish Biryani
Riso basmati profumato con pesce e spezie aromatiche. m

Chicken Tikka Biryani

Riso basmati profumato con pollo tikka e spezie
aromatiche.

King Prawn Biryani

Riso basmati profumato con gamberoni e spezie
aromatiche.

7,50 €
Lamb Tikka Biryani
12,50 € Riso basmati profumato con agnello tikka e spezie

aromatiche.
Vegetable Biryani
Riso basmati profumato con verdure miste e spezie
aromatiche.
7,50 € . . . .
Tandoori King Prawn Biryani
. . Riso basmati profumato con gamberoni tandoori e spezie
Prawn Blryanl aromatiche.
Riso basmati profumato con gamberi e spezie
aromatiche.
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RICE

RISO BASMATI PREPARATO IN TANTE VARIANTI

Keema Rice

Riso basmati con carne macinata e spezie aromatiche.

8,00 €

Prawn Rice
Riso basmati con gamberi e spezie aromatiche.

Egg Rice

Riso basmati con uovo e spezie aromatiche.

Vegetable Rice

Riso basmati con verdure miste e spezie aromatiche.

Mushroom Rice

Riso basmati con funghi e spezie aromatiche.

Pea Rice

Riso basmati con piselli e spezie aromatiche.

Garlic Rice
Riso basmati profumato all'aglio.

Onion Rice
Riso basmati con cipolla saltata e spezie aromatiche.

Chilli Rice

Riso basmati al peperoncino, aromatico e piccante.
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Fish Rice

Riso basmati con pesce e spezie aromatiche.

Chicken Rice
Riso basmati con pollo e spezie aromatiche.

7,50 €

Lamb Rice
Riso basmati con agnello e spezie aromatiche.

Zarda Rice

Riso dolce tradizionale, profumato con spezie
aromatiche.

Saffron Rice
Riso basmati profumato allo zafferano.

Zeera Rice
Riso basmati profumato con semi di cumino.

Coconut Rice
Riso basmati delicatamente aromatizzato al cocco.

Basmati Rice
Riso basmati cotto al vapore.
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NAAN & PANE TANDOORI

PANE APPENA COTTO NEL FORNO TANDOOR

Butter Naan

Pane indiano soffice, cotto nel tandoor e spennellato con
burro.

Garlic Naan

Pane indiano soffice, cotto nel tandoor e profumato
all'aglio.

Coriander Naan

Pane indiano soffice, cotto nel tandoor e profumato al
coriandolo fresco.

Coconut Naan
Pane indiano soffice farcito al cocco e cotto nel tandoor.

| CEINER EEN]

Pane indiano farcito con carne macinata speziata e cotto
nel tandoor.

Vegetable Naan

Pane indiano farcito con verdure speziate e cotto nel
tandoor.

Fish Naan

Pane indiano farcito con pesce speziato e cotto nel
tandoor.

Cheese Naan
Pane indiano farcito con formaggio e cotto nel tandoor.
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Chicken Tikka Naan

Pane indiano farcito con bocconcini di pollo tikka.

Green Chilli Naan
Pane indiano cotto nel tandoor con peperoncino verde.

Onion Naan
Pane indiano cotto nel tandoor con cipolla.

Sesame Naan
Pane indiano cotto nel tandoor con semi di sesamo.

Seekh Kebab Naan

Pane indiano farcito con seekh kebab speziato.

Tandoori Roti
Pane tradizionale non lievitato, cotto nel forno tandoor.

Tandoori Paratha

Pane indiano sfogliato, cotto nel forno tandoor.
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PANE & SPECIALITA

PANE TRADIZIONALE E SAPORI SPECIALI
4

CHAPATI & PARATHA SPECIALITA DELLA CASA

Chapati Frittura Mista di Mare

Pane indiano sottile e non lievitato, cotto sulla piastra. Calamari, alici e gamberi fritti fino a doratura.

m Kepsa (Kabsa)

o Riso speziato in stile arabo, servito con carne.
Plain Paratha P

Pane indiano sfogliato, cotto sulla piastra.

Firni
m Crema dolce di riso e latte, profumata al cardamomo.

Vegetable Paratha

Pane sfogliato ripieno di verdure speziate.

Fuchka

Sfere croccanti ripiene di patate e ceci, servite con

m tamarindo.
Keema Paratha
Pane sfogliato ripieno di carne macinata speziata. 7,50 €

Halim

Stufato denso di carne, lenticchie e cereali, cotto
lentamente con spezie aromatiche.

| 1s0¢ |
Fish Paratha

Pane sfogliato ripieno di pesce speziato. Nihari

Stufato di carne cotto lentamente con spezie aromatiche.

Le preparazioni possono variare secondo la ricetta della casa.
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LASSI & ACCOMPAGNAMENTI

FRESCHEZZA, DOLCEZZA E ACCOMPAGNAMENTI

LASSI

4
SALSE & INSALATE

Mango Lassi

Bevanda cremosa a base di yogurt e mango.

Lemon Lassi

Bevanda fresca a base di yogurt e limone.

Lassi Classico

Bevanda tradizionale allo yogurt, fresca e cremosa.

Pineapple Lassi
Bevanda cremosa a base di yogurt e ananas.

Sweet Lassi
Bevanda dolce a base di yogurt, fresca e cremosa.

Mint Sauce

Salsa fresca alla menta e spezie.

Tamarind Sauce
Salsa agrodolce al tamarindo.

Mixed Salad

Insalata mista di verdure fresche.

Green Salad

Selezione fresca di verdure verdi.

Mango Sauce
Salsa dolce e fruttata al mango.

Spicy Garlic Sauce

Salsa piccante all'aglio.

Cucumber Raita
Salsa fresca a base di yogurt, cetriolo e spezie.

Per informazioni su ingredienti e allergeni, rivolgersi al personale.
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BEVANDE, BIRRE & VINI

ACQUA, BIRRE IN BOTTIGLIA E VINI AL CALICE

ACQUA
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Acqua Naturale

Acqua minerale naturale, bottiglia 500 ml.

Acqua Frizzante

Acqua minerale frizzante, bottiglia 500 ml.

BIRRE

Nastro Azzurro

Birra lager italiana. Bottiglia 33 cl.

Heineken

Birra lager chiara ed equilibrata. Bottiglia 33 cl.

VINI

Ceres

Birra lager dal gusto pieno. Bottiglia 33 cl.

Beck's

Birra lager chiara e amarognola. Bottiglia 33 cl.

Vinosia Aglianico

Calice di vino rosso da uve Aglianico.

Vinosia Negroamaro

Calice di vino rosso da uve Negroamaro.

Vinosia Falanghina

Calice di vino bianco da uve Falanghina.
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GREEN LOUNGE

GRAZIE

Thank you for dining with us

GREEN LOUNGE

CUCINA INDIANA




